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Die Weiterbildung «Panzerkrebse - Umgang in der Gastronomie» besteht aus 3 Teilen. Der
letzte Kurstag «Betauben und Téten von Panzerkrebsen, Transport und Halterung» ist als Tages-
kurs konzipiert und kann einzeln gebucht werden, um die Expertise fUr das Betauben und Téten
von Panzerkrebsen zu erlangen.

Ziele Kurstag 1 - Biologische Grundlagen

e Panzerkrebse biologisch und nach ihrem Verhalten einzuordnen;

e das Tierwohl in der Haltung zu beurteilen;

e die Anatomie von Panzerkrebsen in Bezug auf das Betauben und Toten zu verstehen.

Ziele Kurstag 2 - Krankheiten, Haltesystem, Wasserchemie (im Labor)
e Krankheiten zu erkennen und einzuordnen;

e die technischen Anforderungen an ein Haltesystem zu beurteilen;

e die chemischen und physikalischen Wasserparameter zu messen;

e die chemischen und physikalischen Wasserparameter zu regulieren;

e die biologischen artspezifischen Bedurfnisse an die Haltung zu erfullen.

Ziele Kurstag 3 - Betauben und Toten von Panzerkrebsen, Transport und Halterung
(inkl. Mittagessen)

e die zugelassenen Geratschaften zum Betauben von Panzerkrebsen zu bedienen;

e die korrekte Betaubung und Tétung gemass Tierschutzgesetzgebung durchzufihren;

e die gesetzlichen Anforderungen an Haltung und Transport von Panzerkrebsen zu erflllen;

e die chemischen und physikalischen Parameter einzuordnen und Messverfahren anzuwenden;
e samtliche gesetzlich geforderten Dokumentationen im Umgang mit Panzerkrebsen zu erstellen.

Ort
ZHAW, Campus Griental in Wadenswil und Dérig & Brandl AG, Ballonstrasse 24, 8952 Schlieren

Kosten
CHF 900.00 Kurstag 1 «Biologische Grundlagen» und 2 «Krankheiten, Haltersysteme, Wasserchemie»

CHF 480.00 Kurstag 3 «Betaubung und Téten von Panzerkrebsen, Transport und Halterung»
CHF 1'380.00 alle 3 Kurstage

Anmeldung

Unter www.zhaw.ch/iunr/panzerkrebse sind weitere Informationen sowie das Anmeldeformular
zu finden. Anmeldungen werden in der Reihenfolge des Eingangs bertcksichtigt. Die Teilnehmer-
zahl ist beschrankt.

Kursleitung/Beratung
Boris Pasini, boris.pasini@zhaw.ch, Tel.: +41 (0)58 934 58 50

Veranstalter

Institut fur Umwelt und Naturliche Ressourcen, Weiterbildungssekretariat
GrUentalstrasse 14, Postfach, 8820 Wadenswil

Telefon: +41 (0)58 934 59 70, E-Mail: weiterbildung.lsfm@zhaw.ch
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