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Zum 5. Mal wurden im Fach-Paneltest an der Hochschule Wädenswil Extra
Vergine Olivenöle unter die Lupe genommen. Die Italienischen Olivenöle
schnitten dabei besonders gut ab.

TEXT: STEFAN SCHRAMM

148 Olivenöle (143 Olivenöle im 2005) aus 12 Ländern stan-
den sich im Frühjahr in der Fachabteilung Lebensmitteltechno-
logie der Hochschule Wädenswil im grossen  Panel-Tasting von
nativem Olivenöl gegenüber. Getestet wurde nach den Vor-
gaben des IOOC (International Olive Oil Council). Beurteilt
nach Intensität und Fruchtigkeit wurden die eingereichten 
Olivenöle in drei Kategorien: mild, mittel und intensiv unter-
teilt. Das Resultat unterstreicht den anhaltenden Trend und
somit die Nachfrage nach Italienischem Olivenöl. Es macht
einmal mehr deutlich, dass Extra Vergine Olivenöl ein Natur-
produkt ist und immer mehr Produzenten auf Qualität setzen.

Prämiert mit den Auszeichnungen: Goldene und Silberne
Olive, sowie dem Prädikat «Award» wurden insgesamt 37 Extra
Vergine Olivenöle.Auffallend ist, dass unter den ausgezeichne-
ten Ölen allein aus Italien 29 Produkte prämiert wurden und
hier wiederum der Grossteil aus Sizilien kommt.Alle 148 Extra
Vergine Olivenöle werden ein zweites Mal an der Olivenölbar
der Gourmesse 2006 (13.–16.Oktober), im Zürcher Kongress-
haus ausgestellt und können dort degustiert und bewertet
werden. Diesmal vom Liebhaber-Publikum.

Olivenöl aus Italien
mit Bestnoten

Goldene Olive

Nummer Namen des Olivenöles Händler/Importeur Telefon
20 Marracco «DOP Valli trapanesi» MGM Group Corporation +41 44 466 55 55
31 Titone DOP Valli Trapanesi da agricoltura biologica Sizilianische Delikatessen +41 44 930 20 72
32 Tenuta Zangara Sizilianische Delikatessen +41 44 930 20 72
44 Olio Extra Vergine di Oliva BARBÀRA Azienda Agricola BARBÀRA (CH) +41 26 913 70 42
63 Ravida Ravida Azienda Agricola +39 09 257 11 09
120 Castelas huile d’olive vierge extra The Olive Shop OS AG +41 44 420 11 65
143 Olio del Carmine Azienda del Carmine +39 07 188 94 03

Silberne Olive

Nummer Namen des Olivenöles Händler/Importeur Telefon
11 Filippo Berio EV IGP Toscano COOP +41 84 888 84 44
22 Filippo Berio EV Dop Monti Iblei COOP +41 84 888 84 44
23 MB «Cerasuola» MGM Group Corporation +41 44 466 55 55
30 Nobile di Sicilia MGM Group Corporation +41 44 466 55 55
49 Rincón de La Subbética Almazaras De La Subbética +34 957 54 70 28
64 Primo DOP IMEX +41 55 442 53 53
65 Primo Bio IMEX +41 55 442 53 53
77 tereo Sizilianische Delikatessen +41 44 930 20 72
81 Mandranova PRC di Mario Piazzini +41 91 825 94 88
130 Olio extra vergine di Oliva Riviera Ligure D.O.P. Manor AG +41 61 686 13 95
142 Oleo de La Marchia Azienda del Carmine +39 07 188 94 03
178 Extra Virgin Olive Oil Casina della Cupa +39 08 32 34 48 07

Weitere Infos unter: www.oliveoilaward.ch, www.gourmesse.ch
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