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Medienmi t te i lung der  Hochschule Wädenswi l  vom 28.  Apr i l  2004 

 

Pfadfinder im Dschungel des Weinangebotes 
Vergabe der  HSW-Sensor ik l izenz Wein an der  Hochschule Wädenswi l  

 

Am 28.  Apri l  2004 wurden 13 Sensorikl izenzen für Wein der  Hochschule Wädenswil  (HSW) 
der Fachabtei lung Lebensmittel technologie an folgende Personen verl iehen:  Nicole Christ ,  
Kurt  Feser,  Stefan Huwyler,  Alain Lardon,  Uel i  L iesch,  Gunther Pirker ,  August Pünter ,  Eric  
Rüegger,  Eva Schaett i ,  Céci le Schwarzenbach,  Markus Ut iger ,  Werner Vogelbacher,  Verena 
Weber.  Sensorik,  die wissenschaft l iche Bewertung der Sinneswahrnehmungen,  d ient  der  
Beurtei lung der Weinqual i tät .  Durch das Erkennen individuel ler Wahrnehmungsunterschiede 
und der Verwendung einer gemeinsamen Sprache kann der Austausch über Sinneseindrücke 
objekt iviert  und dadurch professional is iert  werden.  Die Sensorikl izenzinhaber bewerten 
Weine mit  Kr i terien,  die vom Konsumenten nachvol lzogen werden können.  Sie ermögl ichen 
damit  eine Orientierung im Dschungel  des Weinangebotes.  
 

Zu den Tei lnehmer innen und Tei lnehmern zähl ten Personen aus Produkt ion,  Handel ,  Gast ronomie 

und verwandten Bere ichen.  Gute Weinkenntn isse und d ie  Abs icht ,  d ie sensor ische 

Le is tungsfäh igke i t  auf  profess ionel lem Niveau zu verbessern und prüfen zu lassen,  s ind 

Voraussetzungen für  d ie Kurste i lnahme.  Von 19 Personen,  d ie  zur  Prüfung angetreten waren,  

haben 13 bestanden.  Z ie l  der  HSW-Sensor ik l izenz Wein is t  d ie  Schulung und Prüfung der  

S inneseindrücke im Bere ich der  v isuel len,  geruchl ichen und geschmackl ichen Wahrnehmung und 

Beur te i lung von Wein nach dem Mehrphasenkonzept .  Das Kursangebot  is t  in  verschiedene 

Ausbi ldungseinhei ten unter te i l t ,  d ie  von der  sensor ischen Wahrnehmung auf  dem Gaumen und in 

der  Nase über  Weintypenerkennung und -beschre ibung,  der  Weinbeur te i lung am Beisp ie l  

versch iedener  Bewer tungsformulare zu sensor ische Prüfver fahren und dem Qual i tätsmanagement  

führen.  Dre i  Prüfungseinhei ten werden zur  Selbstkont ro l le während des Kurses angeboten,  bevor  

s ich d ie Tei lnehmenden der  Schlussprüfung zur  HSW-Sensor ik l izenz Wein s te l len können.  Dabei  

l iegt  e in Schwerpunkt  im Bere ich der  Untersch iedsprüfungen und Rangfo lgetests  anhand 

versch iedener  Weinmuster .   

 



 

 

 

Für  d ie  Kurs le i tung verantwor t l ich is t  Hans Bät t ig ,  Weinkonzepte Luzern,  der  schon se i t  1987 d ie  

Weinwei terb i ldungskurse in  Wädenswi l  gesta l tet .  Gemeinsam mit  Prof .  Dr .  Konrad Bernath,  

Dozent  für  Getränkesensor ik ,  wurden Aromaparcours,  Tra in ingseinhei ten und das 

Mehrphasenkonzept  zur  Weinansprache entwicke l t .  Der  Kurs wi rd  in  Kooperat ion mi t  Annet te  

Bongar tz ,  Fachgebiet  Sensor ik ,  angeboten.  Die HSW-Sensor ik l izenz Wein hat  e ine Gül t igke i t  von 

v ier  Jahren.  Danach müssen d ie L izenz inhaber  erneut  zu e iner  Prüfung ihres Sensor iums 

ant re ten.  Die nächsten Kurse beginnen im September .  Wei tere In format ionen f inden Sie unter :  

www.beverages.ch,  Wissen t ranspor t ieren,  Kurse.  

 

( (Ende des Textes;  2 ’682 Zeichen ink l .  Leersch läge,  ohne T i te l ) )  

 

 

 

 

 

 

 

E lekt ron ische Vers ion unter  www.hsw.ch/aktue l l .  

 

 

Medienrückfragen beantworten:  

Prof .  T i lo Hühn 

Lei ter  Fachgebiet  Getränketechnolog ie  

E-Mai l :  t .huehn@hsw.ch     

Te le fon d i rekt :  +41 (0)44 789 97 05 

Corporate Communicat ions 

Andrea Zbinden 

E-Mai l :  a.zbinden@hsw.ch   

Te le fon d i rekt :  +41 (0)44 789 99 54 

 

http://www.hsw.ch/

