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GESCHÄFTSBEREICHE

LOGISTIKZENTRUM SAMMELSTELLE

ZOLLFREILAGER SPEZIALITÄTEN

Lagerung und Umschlag von 
Getreide und verwandten 
Rohstoffen.

Annahme, Aufbereitung und 
Lagerung von Getreide.

Lagerung von 
zollfreien Gütern.

Produktion von 
Maisspezialitäten.



WERTSCHÖPFUNG



IdeeIDEE – UPCYCLING MAISDUNST

• Maisdunst entsteht bei jeder Vermahlung (Nebenprodukt)

• Absatz in der Food Branche gering

• Maisdunst landet bisher im Tierfutter

• Schweizer Rohstoff

• Grosse Mengen verfügbar

• Allergenfreiheit

POTENTIAL ROHSTOFF

AUSGANGSLAGE



IdeeLEBENSMITTEL TRENDS

• Wachsendes Bewusstsein für Umwelt und 
Tierwohl 

• Zunehmender Veganismus und 
vegetarische Ernährung

• Gesundheitsbewusstsein und 
Allergieprävention

• Steigendes Interesse an CO2 - 
Fussabdruck

MARKTBEOBACHTUNG MARKTSITUATION [1]

[1] Bericht über Milchersatzprodukte in der Schweiz, vom Bundesamt für Landwirtschaft (BLW) vom Juli 2022



• Literaturrecherche
• Upscaling 
• Entwicklung Halbfabrikat
• Entwicklung Prototypen
• Konsum Kalt
• Konsum Warm
• Konsum Milch Alternative

• Zeitraum: Januar – Juni 2022

ZHAW Projekt Innossuisse CH Mais Drink

Projektziele

FORSCHUNGSPROJEKT

• ZHAW WÄDENSWIL (Martin Häfele und Nadja Strickler)

• Innovationsscheck – Innosuisse (Schweizerische Agentur für 

Innovationsföderung)

• Die Nachhaltigkeit von Schweizer Mais fördern.

• Verwendung des Maisdunsts zur Herstellung einer pflanzlichen 

Milchalternative

• Eignung des Maisdunst als Rohstoff für ein flüssiges Produkt im Fokus.

PARTNER

ZIEL



• Literaturrecherche
• Upscaling 
• Entwicklung Halbfabrikat
• Entwicklung Prototypen
• Konsum Kalt
• Konsum Warm
• Konsum Milch Alternative

• Zeitraum: Januar – Juni 2022

ZHAW Projekt Innossuisse CH Mais Drink

Projektziele

FORSCHUNGSPROJEKT

• Rezeptur und Herstellungsverfahren 

entwickeln

• Upscaling

• Partner für die Umsetzung finden

• Testabfüllungen

• Verkaufsstart im Detailhandel

UMSETZUNGANFORDERUNG AN DAS PRODUKT

Rezeptur-Hauptbestandteile: 
• Wasser
• Schweizer Mais

Sensorische Beschreibung:
• Milchähnlich
• Süsslich
• Stabil 
• Leicht cremige Konsistenz
 



Traditionelle GeschäftsfelderIdeeMAISME! ORIGINAL

PRODUKTBESCHREIBUNG

Schweizweit die erste Milchalternative aus Mais 

Rezeptur: 
Wasser, Mais, Rapsöl, Stabilisator (Gellan), Speisesalz

USP

• Einzigartig (aus Mais)

• Schweizer Produkt (Rohstoffe und Wertschöpfung)

• Ohne Zuckerzusatz

• Für Allergiker geeignet (Frei von Laktose und Gluten)



Traditionelle GeschäftsfelderMARKTEINFÜHRUNG

• Ende März 2023

Produktlaunch

• Coop Ostschweiz
• SPAR gesamt Schweiz

Listung



Traditionelle GeschäftsfelderAUSBLICK

MAISME BARISTA

Neu auch zum Aufschäumen geeignet.
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