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Wechselndes Konsumverhal-
ten sowie gesellschaftliche
Veranderungen rufen nach
neuen, innovativen Lésungen
im Lebensmittel- und Getran-
kebereich. Erfolgreiche Un-
ternehmen mussen sich
diesen Herausforderungen
stellen. Doch...

o wer in lhrer Firma hat Zeit,
sich vertieft mit der Analyse
von Problemen und der Ent-
wicklung von Lésungsan-
satzen zu beschéaftigen?

. wer bringt in Ihrer Firma
Know-how um neue Tech-
nologien und aktuelle
Forschungsergebnisse ein?

. wer beurteilt und evaluiert
in Ihrem Unternehmen
Produkt- und Verfah-
rens-Neuentwicklungen?

. wer setzte in lhrer Organi-
sation Produkt- und
Prozess-Innovationen
nachhaltig um?

Masterstudierende mit der
Vertiefung «Food & Bever-
age Innovation» sind genau
dazu in der Lage. Sie stu-
dieren oft in Teilzeit (drei Se-
mester in drei Jahren) und
suchen Moglichkeiten wah-
rend dieser Zeit ihr Wissen
und Kénnen in die Praxis
einzubringen. Es sind High
Potentials — top ausgebildet,
initiativ und teamfahig. Ihr
Projekt ist bei unseren Master-
studierenden und in unseren
Forschungsgruppen bestens
aufgehoben.

Eine Masterstudentin oder
ein Masterstudent ist eine
qualifizierte Fachperson
(Bachelor auf dem Weg zum
Master), die Ihr Unternehmen
mit aktuellem Wissen be-
reichern kann. Die Studieren-
den und damit auch Sie als
Unternehmen haben wahrend
des ganzen Studiums Zugang
zur Top-Infrastruktur an der
ZHAW.

Ausserdem werden die Stu-
dierenden von Fachpersonen
aus unserem Institut begleitet,
was Ihnen als Unternehmen
erstklassiges Know-how ga-
rantiert.

Die Masterstudierenden lernen
Innovation als ganzheitlichen
Vorgang kennen und entwi-
ckeln daher neue Produkte
und Prozesse nachhaltig — von
den Rohmaterialien bis zur
Auslieferung. Als Unternehmen
kénnen Sie so |hr Projekt oder
Ihre Fragestellung auslagern.
Unsere Expertise bringt Sie
weiter!



Unsere High Potentials sind
ausgezeichnete und moti-
vierte Bachelor in Lebensmit-
teltechnologie, die sich im
Masterstudium ein vertieftes
und dennoch breites Fach-
wissen aneignen. Sie sind in
einem der untenstehenden
Forschungsbereiche innerhalb
des ZHAW-Instituts fUr Lebens-
mittel- und Getrankeinnovation
integriert und arbeiten gezielt
an der Fragestellung, fur die
Sie als Unternehmen eine
Lésung suchen:

o Lebensmittel- und
Getranketechnologie

. Verfahrenstechnik und
Verpackung

. Lebensmittelmikrobiologie
. Sensorik

. Aroma und Inhaltstoffe

. Nachhaltigkeit und Energie
. Supply Chain Management

° Ernahrung und Konsumen-
tenverhalten

. Qualitdtsmanagement

Als Unternehmen erhalten
Sie Masterstudierende mit
aktuellem Wissensstand und
Zugang zu Expertise der
ZHAW-Fachleute sowie zur
modernen Infrastruktur in
Wadenswil.

Gerne informieren wir Sie
detailliert Uber die Moglich-
keiten und bringen Sie mit den
Masterstudierenden der
Vertiefung «Food & Beverage
Innovation» zusammen.

HIGH POTENTIALS

«lch finde ein Teilzeit
Masterstudium kom-
biniert mit einer An-

stellung bei einem
Lebensmittelbetrieb
ideal. Diese Kombi-
nation mit Berufser-
fahrung ist, was sich
heutige Unternemen
wiinschen.»

Pascal Hdrlimann, Master-
absolvent, Vertiefung Food
and Beverage Innovation

Alle Master Thesis finden Sie auch Online

’ www.zhaw.ch/ilgi/master



http://www.zhaw.ch/ilgi/master
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