Kurzel Lebensmitteltechnologie ab Studienjahrgang 2020 (Aktualisiert April 2025) - 1. & 2. Sem: STJG 2024 / 3. & 4. Sem: STJG 2023 /5. & 6. Sem: STJG 2022 - HS24 / FS25

e-assessment

Leistungs-
Work- | Gew. im TECHIEL Miindliche
i ECTS- b . o
Modyl- | Modulbezeichnung Modul- , Credit FIER Kursbezeichnung load ( Modul Kurs- Dozierende / Referentinnen|  Kurskiirzel - nur fir den | Vanrend des | Schriftiche Modul-
(Hauptmodul HM & ) Modulkiirzel redits |sem- Std % ) ) ) ) Semesters Modulpriifung -
gruppen verantwortliche (Submodul SM & Typ) (Std.) (%) verantwortliche / Mitarbeiter internen Gebrauch - . prifung
Typ) ester (Note mit (Min. / %) ]
(Min. / %)
Gew. oder
Pradikat)
Daten und Hauck René  |n.BA.LM.Daln1.20HS 2 1 |Patenundlinformationenl | o | 164 |Hauck René  |Hauck René n.BA.LM.Daln1.20HS.V 60 (100%)
Informationen 1 (PM) (PK)
—
8
5 Vorburger Vorburger Vorburger Robert, Kiing
g Digita literacy (PM) Robertg n.BA.LM.DiLi.20HS 2 1 [Digita literacy (PK) 60 100 Robertg Stephan, Zbinden Erich und [n.BA.LM.DiLi.20HS.V Note (100%)
© weitere
<]
a
Systeme und Modelle |\, rené  |n.BA.LM.SyMo1.20HS 6 1 |Systeme und Modelle 1 180 | 100 |HauckReng |MauCkRené, Bilgin Sonay |, pa )\ 5yMo1 20HS v Note (40%)  |120 (60%)
1 (PM) (PK) Tugge, Assistierende
2
5 L . . I o
5 |Lebensmitel Kilchor Andreas |n.BA.LM.LMT1.20HS 4 1 |Lebensmitteltechnologie 1 | 150 100 |kilcher Andreas |<ICNOr Andreas, Bongartz || 0\ | 1) viT1 20HS v Note (25%) |20 (75%)
7] technologie 1 (PM) (PK) Annette, Popp Martin e-assessment
2
o —
E
£ Praktikum . ) -
£ |Lebensmittel- Kilchor Andreas n.BA.LM.PrLMH1.20HS 2 1 |Prakikum Lebensmittel- 60 | 100 |Kilchor Andreas [Kilchr Andreas, weitere  |n.BA.LM.PrLMHL.20HS.P Pradikat
2 h herstellung 1 (PK) (100%)
© erstellung 1 (PM)
-
Mace Darren, Bennett John,
. . Hyde-Simon Caroline
— ’ 0,
% |English for Food Mace Darren  |n.BA.LM.Eng1.24HS 2 1 |English for Food 60 | 100 [Mace Darren |Rossborough Keith James, |n.BA.LM.Engl.24HS.V 120 (100%)
b= Technologists 1 (PM) Technologists 1 (PK) : . e-assessment
< Parry Jason, Talirz Fenja,
o Kaufmann Jakab
=
2
5 Gesellschaftiicher Gesellschaftlicher Kontext glttee”r?:r:t éirtlart; |'T’Eggnas
& Kontext und Sprache [King Stephan |n.BA.LM.GKS1.23HS 2 1 60 100 [Kung Stephan phan, . : n.BA.LM.GKS1.23HS.V Note (100%)
s 1(PM) und Sprache 1 (PK) Kraus Jann, Spoerri Bettina,
S Zeyen Daphne
£
[
g 90 (100%)
g Management und Kirchsteiger- Management und Evelyn Kirchsteiger-Meier Evelyn e-assessment
= |Rechtskonformitat chstelg n.BA.LM.MaRe.23HS 4 1 9 ne 120 | 100 |Kirchsteiger- °19 YN [n.BA.LM.MaRe.23HS.V .
Meier Evelyn Rechtskonformitat (PK) . Boos Jiirg Gemeinsame
(PM) Meier Evelyn "
Prifung
]
s AF',',?Aeme'"e Chemie | rchel Joanna |n.BA.LM.AICh.20HS 4 1 |Allgemeine Chemie (PK) 120 | 100 |Furchel Joanna |Furchel Joanna n.BA.LM.AICh.20HS.V Note (50%) |60 (50%)
5 (PM)
c
[T
0
2 %
§ Biologie (PM) Kuhn Roger n.BA.LM.Bio.20HS 2 1 [Biologie (PK) 60 100 |Kuhn Roger Kuhn Roger n.BA.LM.Bi0o.20HS.V 60 (100%)
3
z

S:\pools\n\N-ADM-SB-Studium-BSc-MSc\2 BSc\24 Grundlagen Studium\Modul-Kursbeschreibungen\Kdirzelliste_inkl_Anhang- AKT- LISTEN IM TEAMS - hier nur ArchinLM\HS24_FS25_ab_STJG_2020_inkl_Anhang\bsc-
kuerzel-module-Im-ab-2020.xIsx

Seite 1




Kurzel Lebensmitteltechnologie ab Studienjahrgang 2020 (Aktualisiert April 2025) - 1. & 2. Sem: STJG 2024 / 3. & 4. Sem: STJG 2023 /5. & 6. Sem: STJG 2022 - HS24 / FS25

Leistungs-
Work- | Gew. im nachweis Miindliche
i ECTS- b . o
Modyl- | Modulbezeichnung Modul- , Credit FIER Kursbezeichnung load ( Modul Kurs- Dozierende / Referentinnen|  Kurskiirzel - nur fir den | Vanrend des | Schriftiche Modul-
(Hauptmodul HM & ) Modulkiirzel redits |sem- Std % ) ) ) ) Semesters Modulpriifung -
gruppen verantwortliche (Submodul SM & Typ) (Std.) (%) verantwortliche / Mitarbeiter internen Gebrauch - . prifung
Typ) ester (Note mit (Min. / %) (Min. / %)
Gew. oder ity
Pradikat)
~N .
g |Patenund Hauck René  |n.BA.LM.Daln2.20HS 2 o [Datenundinformationen2 | gn | 104 |hauck René  |Hauck René n.BA.LM.Daln2.20HS.V 60 (100%)
2 Informationen 2 (PM) (PK)
§
g [Systemeund Modelle| . o, Reng  [n.BA.LM.SyMo2.20HS 4 o [Systeme und Modelle 2 120 | 100 |Hauck Rens  |MAuUckRené Bilgin Sonay | o |\ om0 20HS v Note (40%) |90 (60%)
8 2 (PM) (PK) Tugge, Assistierende
>  |-ebensmittel Kilchor Andreas |n.BA.LM.LMT2.20HS 2 o |Lebensmitteltechnologie 2 | g4 | 160 |kilcher Andreas | <IChOr Andreas, Kleinert - by | 11 2 20HS. v 60 (100%)
= technologie 2 (PM) (PK) Michael, Flieler Thomas
T
2 Lebensmittel
] : ittel- 0,
< |verfahrenstechnik 1 |Miller Nadina  [n.BA.LM.LMVTL.20HS 2 | 2 |-ebensmitel- 60 | 100 |Muller Nadina |Miller Nadina, Héfele Martin |n.BA.LM.LMVTL.20HS.V 60 (100%)
£ (PM) verfahrenstechnik 1 (PK) e-assessment
5
@ Praktikum Lebens- } -
3 |mitelherstellung 2 |Kinner Mathias |n.BA.LM.PrLMH2.20HS 2 p |Praktikum Lebens- 60 | 100 [Kinner Mathias |Kinner Mathias n.BA.LM.PrLMH2.20HS.P Pradikat
— M) mittelherstellung 2 (PK) (100%)
Mace Darren, Bennett John,
~ English for Food English for Food Hyde-Simon Caroline, Mundliche Prifung (50%):
= Teghnolo ists 2 (PM) Mace Darren  |n.BA.LM.Eng2.24HS 2 2 Teghnolo ists 2 (PK) 60 100 |Mace Darren Rossborough Keith James, |n.BA.LM.Eng2.24HS.V Note (50%) |Fur 2 Studenten: 30 Min.
X 9 9 Parry Jason, Talirz Fenja, Fur 3 Studenten: 35 Min.
g Kaufmann Jakab
[}
S
IS . Altermatt Karin, Kiing
5 Gesellschaftlicher ) ’ Testat
[=%
®  |kontext und Sprache |King Stephan  |n.BA.LM.GKS2.20HS 2 o [Geselischaftiicher Kontext | g, | 1454 |king Stephan |StePhaN Goez Thomas, | o) | 1 ces soHsY (Kulturtage) |60 (100%)
o und Sprache 2 (PK) Kraus Jann, Spoerri Bettina,
c 2 (PM) bestanden
g Zeyen Daphne
(2]
[o2}
g Kosten- und
S - . _— ) . . . M o
= |oualitatsmanagemen K'r?hSte'gfr n.BA.LM.KoQM.20HS 4 2 KOSth und 120 | 100 K'"?hSte'gler Kirchsteiger-Meier Evelyn, | o) | 1 K6OM.20HS.V Note (500%) |20 (50%)
£(PM) Meier Evelyn Qualititsmanagement (PK) Meier Evelyn  |Boos Jiirg, weitere e-assessment
Lebensmittel- Fieseler Lars  |n.BA.LM.LMMB.20HS 2 » |Lebensmittelmikiobiologie | g, | 150 |Fieseler Lars  |Fieseler Lars n.BA.LM.LMMB.20HS.V Note (20%) |60 (80%)
~ mikrobiologie (PM) (PK)
]
k5 Lebenslmmel— Bongartz n.BA.LM.Lese.20HS 2 2 |Lebensmittelsensorik (PK) 60 100 Bongartz Bongartz Annette, weitere  |n.BA.LM.Lese.20HS.V Note (20%) 120 (80%)
5 sensorik (PM) Annette Annette
0
c
[} . .
2 ga';‘”'s‘:he Chemie | chel Joanna |n.BA.LM.OrCh.20HS 4 2 |organische Chemie (PK) | 120 | 100 |Furchel Joanna |Furchel Joanna n.BA.LM.OrCh.20HS.V Note (50%) |60 (50%)
E
© . . .
0,
2  |Prakikum Biologie |\, Roger  [n.BA.LM.PrBio.20HS 2 2 |Praktikum Biologie (PK) 60 | 100 |KuhnRoger  |Kuhn Roger, Hanafi Jamal |n.BA.LM.PrBio.20HS.P 60 (100%)

(PM)

e-assessment
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Kurzel Lebensmitteltechnologie ab Studienjahrgang 2020 (Aktualisiert April 2025) - 1. & 2. Sem: STJG 2024 / 3. & 4. Sem: STJG 2023 /5. & 6. Sem: STJG 2022 - HS24 / FS25

Leistungs-
Work- | Gew. im TECHIEL Miindliche
i ECTS- - . ..
Modyl- | Modulbezeichnung Modul- , Credit FIER Kursbezeichnung load ( Modul Kurs- Dozierende / Referentinnen|  Kurskiirzel - nur fir den | Vanrend des | Schriftiche Modul-
(Hauptmodul HM & ) Modulkiirzel redits |sem- Std % ) ) ) ) Semesters Modulpriifung -
gruppen verantwortliche (Submodul SM & Typ) (Std.) (%) verantwortliche / Mitarbeiter internen Gebrauch - . prifung
Typ) ester (Note mit (Min. / %) ]
(Min. / %)
Gew. oder
Pradikat)
Lebensmittel- Miescher Lebensmittelbiotechnologie Miescher Miescher Schwenninger
) . Schwenninger [n.BA.LM.LMBT.21HS 2 3 9 60 100 [Schwenninger |Susanne, Neutsch lukas, n.BA.LM.LMBT.21HS.V Note (30%) 60 (70%)
) biotechnologie (PM) (PK) N
o Susanne Susanne weitere
c
>
= L . ) ) - o
% Lebensmlf(tel Baumer N.BALM.LMT3.21HS 2 3 Lebensmitteltechnologie 3 60 100 Baumer Baumer Beatrice, Kilchor nBALM.LMT3.21HS.V Note (40%) 60 (60%)
5 technologie 3 (PM)  |Beatrice (PK) Beatrice Andreas e-assessment
e
© .
£ Lebensmittel- . . . .
= - 0,
E  |verfahrenstechnik 2 |Miller Nadina |n.BA.LM.LMVT2.21HS 2 g |-ebensmitel- 60 | 100 |Maller Nadina |MUller Nadina, Kinner n.BALM.LMVT2.21HS.V Note (3006) |0 (70%)
2 (PM) verfahrenstechnik 2 (PK) Mathias e-assessment
£
- Praktikum Lebens- )
] . Praktikum Lebens- . . .
mittelherstellung 3 Popp Martin n.BA.LM.PrLMH3.24HS 2 3 . 60 100 [Popp Martin Popp Martin, weitere n.BA.LM.PrLMH3.24HS.P Note (100%)
M) mittelherstellung 3 (PK)
Marketing und Management, Markzting araine, Hiln Gisel, Hiln
gun Schnyder Anja [n.BA.LM.MaMaKo.21HS 4 3 |und Kommunikation (PK) 120 100 ([Schnyder Anja |1 t ) n.BA.LM.MaMaKo0.21HS.V Note (100%)
Kommunikation (PM) as Tilo, Starostina Tatiana,
aS weitere
Eméhrung (PM) Baumer n.BA.LM.Ern.21HS 2 3 |Emahrung (PK) 60 | 100 [Baumer Baumer Beatrice, Baier n.BA.LM.Ern.21HS.V Note (40%) |45 (60%)
™ Beatrice Beatrice Andrea
8
5
s . . .
S (Lsh'jl‘;”smme'mem'e Chetschik Irene |n.BA.LM.LMCh.21HS 2 3 |Lebensmittelchemie (PK) | 60 | 100 |Chetschik Irene (R:Zf‘;]‘ﬁ;rr‘ék Irene, Schneller |\ 5a | M.LMCh.21HS.V Note (20%) |60 (80%)
2
§ Praktikum Lebens
- - H - H - B - 0,
S |mitelmikrobiologie | >PieImann n.BA.LM.PrLMMB.21HS 2 3 |Praktikum Lebens 60 | 100 [SPieimann Spielmann-Prada Giovanna |n.BA.LM.PrLMMB.21HS.P 60 (100%)
M) Prada Giovanna mittelmikrobiologie (PK) Prada Giovanna e-assessment
Food Packaging (PM)|Yildirim Selguk |n.BA.LM.FoPa.21HS 2 4 |Food Packaging (PK) 60 100 |Yildirim Selguk [Yildirim Selguk, weitere n.BA.LM.FoPa.21HS.V 60 (100%)
<
[o2}
5
= Lebensmittel- Baumer Lebensmitteltechnologie 4 Baumer Baumer Beatrice, Kilchor 60 (70%)
Q 0,
1) technologie 4 (PM)  |Beatrice n-BA.LM.LMT4.21HS 2 4 (PK) 60 100 Beatrice Andreas, Externe nBA.LM.LMT4.21HS.V Note (30%) e-assessment
2
©
E
£ ) "
@ ) Miescher Susanna, Riiegg
c Praktikum Lebens- . - . . . .
8 |miteherstellung 4 Miescher n.BA.LM.PrLMH4.24HS 2 4 |Prakikum Lebens- 60 | 100 [|Miescher Nadine, Mader Gabriel, n.BA.LM.PrLMH4.24HS.P Note (100%)
g Susanna mittelherstellung 4 (PK) Susanna Baumer Beatrice, Husmann

(PM)

Cyrill, Schwizer Manuel
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Kurzel Lebensmitteltechnologie ab Studienjahrgang 2020 (Aktualisiert April 2025) - 1. & 2. Sem: STJG 2024 / 3. & 4. Sem: STJG 2023 /5. & 6. Sem: STJG 2022 - HS24 / FS25

Leistungs-
Work- | Gew. im TECHIEL Miindliche
i ECTS- - . -
Modyl- | Modulbezeichnung Modul- , Credit FIER Kursbezeichnung load ( Modul Kurs- Dozierende / Referentinnen|  Kurskiirzel - nur fir den | Vanrend des | Schriftiche Modul-
(Hauptmodul HM & ) Modulkiirzel redits |sem- Std % . ) ) ) Semesters Modulpriifung -
gruppen verantwortliche (Submodul SM & Typ) (Std.) (%) verantwortliche / Mitarbeiter internen Gebrauch - . prifung
Typ) ester (Note mit (Min. / %) ]
(Min. / %)
Gew. oder
Pradikat)
3 Kaelin Ivo, Tugge Bilgin
2 Datenanalyse (PM)  |Kaelin Ivo n.BA.LM.DaANn.21HS 2 4 |Datenanalyse (PK) 60 | 100 [Kaelin Ivo » Ugee BIAIN ) B A | M.DaAN.21HS.V Note (30%) |60 (70%)
o Sonay, Sych Janice, weitere
E <
< 2
S © ) )
3 o [wissenschaftliches ) )
S < [Recherchieren und Wissenschatftiches Burri Sandra, Bobst Lea
& - Burri Sandra n.BA.LM.WRSA.24HS 2 4 |Recherchieren und 60 100 |[Burri Sandra X N ! n.BA.LM.WRSA.24HS.V 60 (100%)
K} Schreiben - Schreiben - Advanced (PK) Stocker Meret, weitere
= Advanced (PM)
Wahlpflichtmodule der Vertiefung Food Safety & Quality
- - - 0,
Lebesmittelrecht |Kirchsteiger- b | 1) VR 21HS 2 | (oder |Lebensmittelrecht (WPK) 60 | 100 [Kirchsteiger- |Kirchsteiger-Meier Evelyn, | o)1) vR 21HS v Note (3006)  |°0 (70%)
(WPM) Meier Evelyn 5) Meier Evelyn Kobler-Wehrli Sonja, weitere e-assessment
) 3 . Schneller Reinhard, Huber
Prakiikum Lebens- —|Schneller n.BA.LM.PrLMCh.21HS 2 | (oder|Praktikum Lebens- 60 | 100 |SChneller Petra, Jedrys Katrin, n.BA.LM.PrLMCh.21HS.P Note (100%)
mittelchemie (WPM) |Reinhard mittelchemie (WPK) Reinhard
5%%) Panarese Sandra
Chetschik Irene, André
Instrumentelle 4 Instrumentelle Amandine, Panarese
Lebensmittelanalytik |Chetschik Irene |n.BA.LM.INLMAN.21HS 4 (oder . } 120 100 [Chetschik Irene ' - n.BA.LM.INLMAN.21HS.V Note (50%) 60 (50%)
Lebensmittelanalytik (WPK) Sandra, Jedrys Katrin,
(WPM) 6*%) ‘
Schneller Reinhard
4 Bongartz Annette, Cezanne
Sensorische Analytik |Bongartz n.BA.LM.SeAn.21HS 2 | (oder [sensorische Analytik (wPK)| 60 | 100 |BON9ATZ Marie-Louise, Chatelain n.BA.LM.SeAn.21HS.V Note (100%)
(WPM) Annette - Annette Karin, Julius Nina, Popp
) Martin, weitere
4 Muri Lukas, Kuhn Roger 60 (75%
Toxikologie (WPM)  [Muri Lukas n.BA.LM.Tox.21HS 2 (oder | Toxikologie (WPK) 60 100 |Muri Lukas - 9er, n.BA.LM.Tox.21HS.V Note (25%) (75%)
&) Baumer Beatrice e-assessment
Wabhlpflichtmodule der Vertiefung Food Management & Sustainability
3 -
Consumer and Brombach Consumer and Nutrition Brombach . .
0,
Nutrition (WPM) Christine Nn.BA.LM.CoNu.21HS 2 (L;ii:;r (WPK) 60 100 |y istine Brombach Christine, weitere |n.BA.LM.CoNu.21HS.V Note (100%)
3
Supply Chain Starostina Supply Chain Management Starostina Starostina Tatiana, Derman o
Management (WPM) |Tatiana n-BALM.SCM.21HS 2 ((:_’(i:;r (WPK) 60 100 Tatiana Melih n-BALMSCM21HS V Note (100%)
Agricultural Markets 4 . .
and Procurement  |Schnyder Anja [n.BA.LM.AMP.21HS 4 | (oder|A9ricultural Markets and 120 | 100 |Schnyder Anja SCh"hydelr Anja, Parry Jason, | | 5 q | M AMP.21HS.V Note (100%)
(WPM) &) Procurement (WPK) Trachsel Sonja, weitere
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Kurzel Lebensmitteltechnologie ab Studienjahrgang 2020 (Aktualisiert April 2025) - 1. & 2. Sem: STJG 2024 / 3. & 4. Sem: STJG 2023 /5. & 6. Sem: STJG 2022 - HS24 / FS25

Leistungs-
Work- | Gew. im nachweis Miindliche
i ECTS- b . -
Modyl- | Modulbezeichnung Modul- , Credit FIER Kursbezeichnung load ( Modul Kurs- Dozierende / Referentinnen|  Kurskiirzel - nur fir den | Vanrend des | Schriftiche Modul-
(Hauptmodul HM & ) Modulkiirzel redits |sem- Std % . ) ) ) Semesters Modulpriifung -
gruppen verantwortliche (Submodul SM & Typ) (Std.) (%) verantwortliche / Mitarbeiter internen Gebrauch - . prifung
Typ) ester (Note mit (Min. / %) ]
(Min. / %)
Gew. oder
Pradikat)
4 Bongartz Annette,
Consumer Research |Bongartz n.BA.LM.CoRe.21HS 2 (oder [Consumer Research (WPK)| 60 100 Bongartz Brombach Ch_nstme_, n.BA.LM.CoRe.21HS.V Note (100%)
(WPM) Annette - Annette Cezanne Marie-Louise,
) Julius Nina, weitere
Nachhaltigkeits- Mller Claudia  |n.BA.LM.NHK.21HS 2 | (oder |N2Chhaltigkeitskonzepte 60 | 100 |Maller Claudia |MVUller Claudia, Beretta n.BA.LM.NHK.21HS.V Note (100%)
konzepte (WPM) o) (WPK) Claudio, weitere
Wahlpflichtmodule der Vertiefung Food Processing & Automation
. . 3 30 Min. in 2er
Processing Basics Kraytwald n.BA.LM.PrBa.21HS 2 (oder [Processing Basics (WPK) 60 100 Kral_,ltwald Krautwald Judith n.BA.LM.PrBa.21HS.V Note (70%) Gruppen
(WPM) Judith Judith
5+ (30%)
3
Supply Chain Starostina Supply Chain Management Starostina Starostina Tatiana, Derman o
Management (WPM) |Tatiana n-BALM.SCM.21HS 2 (gi‘gr (WPK) 60 100 Tatiana Melih n-BALMSCM21HS V Note (100%)
4
Factory Management |Lustenberger Factory Management Lustenberger Lustenberger Christoph, o
(WPM) Christoph n-BALM.FaMa.21HS 4 (gi‘;r (WPK) 1201100 | epristoph weitere n-BA.LM.FaMa.21HS.v 120 (100%)
: 4 .
Smart Processing 1 - |Krautwald n.BA.LM.SmPr1.21HS 4 | (oder|smart Processing 1 (WPK) | 120 | 100 |Krautwald Krautwald Judith, Gassmann| | o | ;1 smpry 21HS v Note (30%) |90 (70%)
(WPM) Judith 6) Judith Roland
Wahlpflichtmodule alle Vertiefungen
English Scientific Mace Darren, Bennett John, )
Pregsentations for 3 |English Scientific Hyde-Simon Caroline, 10 Min. pro
. Mace Darren n.BA.LM.ESP.23HS 2 oder |Presentations for Food 60 100 ([Mace Darren Rossborough Keith James, |n.BA.LM.ESP.23HS.V Note (30%) Student
Food Technologists X . R
5 |Technologists (WPK) Parry Jason, Talirz Fenja, (70%)
(WPM)
Kaufmann Jakab
Muller Claudia, Baumer
Beatrice, Beretta Claudio,
Wertschopfungs- 3 Wertschanfunaskette Boos Jiirg, Kinner Mathias,
kette Backwaren Muller Claudia |n.BA.LM.WSKBW.21HS 4 oder piung 120 100 [Muller Claudia [Kleinert Michael, Miescher  [n.BA.LM.WSKBW.21HS.V Note (100%)
Backwaren (WPK) aS -
(WPM) aS 5 Schwenninger Susanne,
Popp Martin, Leue Ramona,
Steinegger Stefanie, weitere
Wertschopfungs- 3 Wertschanfunaskette Flteler Thomas, Hafele Pro Student:
kette Friichte (WPM) |Flieler Thomas |n.BA.LM.WSKF.22HS 4 oder - plung 120 100 |[Flieler Thomas |Martin, Huhn Tilo, Schwizer |n.BA.LM.WSKF.22HS.V Note (20%) " ’
as 5 Fruchte (WPK) aS Manuel. weitere 15 Min. (80%)
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Kurzel Lebensmitteltechnologie ab Studienjahrgang 2020 (Aktualisiert April 2025) - 1. & 2. Sem: STJG 2024 / 3. & 4. Sem: STJG 2023 /5. & 6. Sem: STJG 2022 - HS24 / FS25

Leistungs-
Work- | Gew. im TECHIEL Miindliche
i ECTS- b . -
Modyl- | Modulbezeichnung Modul- , Credit FIER Kursbezeichnung load ( Modul Kurs- Dozierende / Referentinnen|  Kurskiirzel - nur fir den | Vanrend des | Schriftiche Modul-
(Hauptmodul HM & ) Modulkiirzel redits |sem- Std % ) ) ) ) Semesters Modulpriifung -
gruppen verantwortliche (Submodul SM & Typ) (Std.) (%) verantwortliche / Mitarbeiter internen Gebrauch - . prifung
Typ) ester (Note mit (Min. / %) (Min. / %)
Gew. oder ity
Pradikat)
Beeler Nicole, Chatelain
Wertschépfungs- 3 " Karin, Freimuller Leischtfeld
. Wertschopfungskette . . " X
kette Kakao (WPM) |Beeler Nicole  [n.BA.LM.WSKK.22HS 4 oder 120 100 ([Beeler Nicole Susette, Huhn Tilo, Miescher|n.BA.LM.WSKK.22HS.V Note (100%)
Kakao (WPK) aS .
as 5 Schwenninger Susanne,
Chetschik Irene, weitere
. . 4 .
U 0,
Alternative Proteine | Baumer n.BA.LM.AIPr.21HS 4 | oder |Alternative Proteine (WPK) | 120 | 100 |B3UMer Baumer Beatrice, Maller | 1 |\ Alpr.21HS.V Note (40%) |2 (60%)
(WPM) Beatrice 6 Beatrice Nadina, weitere e-assessment
4
Consumer Insights  |Brombach . Brombach Brombach Christine, o
(WPM) Christine n.BA.LM.ColIn.22HS 2 odeer Consumer Insights (WPK) 60 100 Christine Bongartz Annette n.BA.LM.CoIn.22HS.V Note (100%)
Mace Darren, Bennett John,
English Scientific 4 ) - - Hyde-Simon Caroline, Mundl. Modulpriif. (70%):
> English Scientific Writing for - . .
Writing for Food Mace Darren n.BA.LM.ESW.23HS 2 oder Food Technologists (WPK) 60 100 [Mace Darren Rossborough Keith James, |n.BA.LM.ESW.23HS.V Note (30%) 3er Gruppen: 40 Minuten
Technologists (WPM) 6 9 Parry Jason, Talirz Fenja, 4er Gruppen: 45 Minuten
Kaufmann Jakab
2 Héfele Martin, Flueler
Erfrischungs- u ) Erfrischungsgetréanke u . Thomas, Huhn Tilo, o o
getranke (WPM) Héfele Martin -~ |n.BA.LM.ErGe.22HS 4 odeer (WPK) 120 100 [Héfele Martin Schwizer Manuel, Hihn n.BA.LM.ErGe.22HS.V Note (50%) 45 (50%)
Gisela, Chetschik Irene
Milch- und 4 |Milch- und
Fleischtechnologie  |Kilchér Andreas |n.BA.LM.MIFIT.21HS 4 oder [Fleischtechnologie (WPK) 120 100 [Kilchér Andreas |Kilchér Andreas, weitere n.BA.LM.MiFIT.21HS.V Note (100%)
(WPM) aS 6 |as
Okobilanzierung und |, . 4 |Okobilanzierung und . . . )
Labelmanagement | >055€! n.BA.UL.OBLM.15HS 4 | oder |Labelmanagement 120 | 100 [SOsse! Stossel Franziska, Stucki || 55 ) 5gLM.15HS Note (55%) |90 (45%)
Franziska Franziska Matthias, Schérli Noemi
(WPM)**** 6 (WPK)****
Interkulturelle Interkulturelle Kompetenz Zeyen Daphne, Parry Jason
Zgr?ﬁetenz (WPM) |Zeyen Daphne [n.BA.LM.IKK.21HS 2 3-5 (WPK) aS 60 100 |Zeyen Daphne Peyer Barbara n.BA.LM.IKK.21HS.V Préadikat
Tutorat Data Science Tutorat Data Science (1 Schnyder Anja, Hauck
(1 ECTS-Credit) Schnyder Anja |[n.BA.LM.TDS1.21HS 1 3-5 - 30 100 [Schnyder Anja [René, Hirsch Sven, n.BA.LM.TDS1.21HS.S Préadikat
ECTS-Credit) (WPK) ; '
(WPM) Hindermann Melanie
Tutorat Data Science Tutorat Data Science (2 Schnyder Anja, Hauck
(2 ECTS-Credits) Schnyder Anja |[n.BA.LM.TDS2.21HS 2 3-5 . 60 100 |[Schnyder Anja [René, Hirsch Sven, n.BA.LM.TDS2.21HS.S Pradikat
ECTS-Credits) (WPK) ) :
(WPM) Hindermann Melanie
Tutorat Natur- Tutorat Natur- Schnyder Anja, Furchel
wissenschaften (1 Schnyder Anja [n.BA.LM.TNW1.21HS 1 3 -5 |wissenschaften (1 ECTS- 30 100 [Schnyder Anja |Joanna, Hindermann n.BA.LM.TNW1.21HS.S Pradikat

ECTS-Credit) (WPM)

Credit) (WPK)

Melanie

S:\pools\n\N-ADM-SB-Studium-BSc-MSc\2 BSc\24 Grundlagen Studium\Modul-Kursbeschreibungen\Kdirzelliste_inkl_Anhang- AKT- LISTEN IM TEAMS - hier nur ArchinLM\HS24_FS25_ab_STJG_2020_inkl_Anhang\bsc-
kuerzel-module-Im-ab-2020.xIsx

Seite 6




Kurzel Lebensmitteltechnologie ab Studienjahrgang 2020 (Aktualisiert April 2025) - 1. & 2. Sem: STJG 2024 / 3. & 4. Sem: STJG 2023 /5. & 6. Sem: STJG 2022 - HS24 / FS25

Leistungs-
Work- | Gew. im nachweis Miindliche
i ECTS- b . -
Modul- mziul?nfézflhg&ng Modul- Modulkiirzel Credits SPJ:::_ Kursbezeichnung load ( Modul Kurs- Dozierende / Referentinnen|  Kurskirzel - nur fir den g:z::ggies ’\Sﬂizrlllfr“?g;n Modul-
gruppen P verantwortliche (Submodul SM & Typ) | (Std.) [ (%) | verantwortliche / Mitarbeiter internen Gebrauch - " ’1 9 |priifung
Typ) ester (Note mit (Min. / %) (Min. / %)
Gew. oder :
Pradikat)
Iv?stg:;ts,(\:ll?;%;n @ Tutorat Natur- Schnyder Anja, Furchel
. Schnyder Anja [n.BA.LM.TNW2.21HS 2 3 -5 |wissenschaften (2 ECTS- 60 100 [Schnyder Anja |Joanna, Hindermann n.BA.LM.TNW2.21HS.S Préadikat
ECTS-Credits) Credits) (WPK) Melanie
(WPM)
External Effort (1
ECTS-Credit) (wpMm) |32umer n.BA.LM.EE1EI.21HS 1 | 3. |PXemalEffort (1 ECTS- 30 | 100 |BaUmer Baumer Beatrice, weitere  |n.BA.LM.EE1EI.21HS.S Pradikat
as Beatrice Credit) (WPK) aS Beatrice
External Effort (2
ECTS-Credits) Baumer n.BA.LM.EE2EI.21HS 2 | 3.6 |BXternalEffort (2 ECTS- 60 | 100 [BBUMer Baumer Beatrice, weitere  |n.BA.LM.EE2EI.21HS.S Pradikat
Beatrice Credits) (WPK) aS Beatrice
(WPM) as
External Effort (4 Baumer n.BA.LM.EE4EI.21HS External Effort (4 ECTS- Baumer n.BA.LM.EE4EI.21HS.S Es gibt nur 1 Modulbeschreib fiir alle
ECTS-Credits) Beatrice n.BA.LM.EE4EII.21HS 4 3-6 Credits) (WPK) aS 120 100 Beatrice Baumer Beatrice, weitere n.BA.LM.EE4EII.21HS.S Préadikat 3 Krzel, weil gleicher Inhalt. Siehe
(WPM) aS n.BA.LM.EE4EIII.21HS n.BA.LM.EE4EIII.21HS.S n.BA.LM.EE4EI.21HS.
International Baumer International Experience (1 Baumer
Experience (1 ECTS- N n.BA.LM.IE1EI.21HS 1 3-6 | =XP 30 100 . Baumer Beatrice, weitere n.BA.LM.IE1EI.21HS.S Pradikat
. Beatrice ECTS-Credit) (WPK) aS Beatrice
Credit) (WPM) aS
International Baumer International Experience (2 Baumer
Experience (2 ECTS- N n.BA.LM.IE2EI.21HS 2 3-6 | EXp 60 100 . Baumer Beatrice, weitere n.BA.LM.IE2EI.21HS.S Pradikat
. Beatrice ECTS-Credits) (WPK) aS Beatrice
Credits) (WPM) aS
International Baumer International Experience (4 Baumer
Experience (4 ECTS- N n.BA.LM.IE4EI.21HS 4 3-6 | EXp 120 100 . Baumer Beatrice, weitere n.BA.LM.IE4EI.21HS.S Pradikat
. Beatrice ECTS-Credits) (WPK) aS Beatrice
Credits) (WPM) aS
Virtuelle Hochschule Baumer Virtuelle Hochschule (1 Baumer
-Credit, . n.BA.LM.ViHO1EI. 3-6 . . aumer Beatrice n.BA.LM.ViHo1EI. . radikat
1 ECTS-Credi BA.LM.ViHO1EI.21HS 1 30 100 B B i BA.LM.ViHO1EI.21HS.S Pradik
Beatrice ECTS-Credit) (WPK) aS Beatrice
(WPM) as
Virtuelle Hochschule -
- Baumer . Virtuelle Hochschule (2 Baumer - ) -
(2 ECTS-Credits) Beatrice n.BA.LM.ViHo2EI.21HS 2 3-6 ECTS-Credita) (WPK) aS 60 100 Beatrice Baumer Beatrice n.BA.LM.ViHo2EI21HS.S Pradikat

(WPM) asS
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Kurzel Lebensmitteltechnologie ab Studienjahrgang 2020 (Aktualisiert April 2025) - 1. & 2. Sem: STJG 2024 / 3. & 4. Sem: STJG 2023 /5. & 6. Sem: STJG 2022 - HS24 / FS25

Leistungs-
Work- | Gew. im nachweis Miindliche
i ECTS- - . .
Modyl- | Modulbezeichnung Modul- , Credit FIER Kursbezeichnung load ( Modul Kurs- Dozierende / Referentinnen|  Kurskiirzel - nur fir den | Vanrend des | Schriftiche Modul-
(Hauptmodul HM & ) Modulkiirzel redits |sem- (Std.) (%) ) ) ) ) Semesters Modulpriifung -
gruppen T verantwortliche N (Submodul SM & Typ) . verantwortliche / Mitarbeiter internen Gebrauch Note mit Min. / % prifung
yp) ester (Note mi (Min. / %) (Min. / %)
Gew. oder :
Pradikat)
Virtuelle Hochschule -
(4 ECTS-Credits)  |2aumer n.BA.LM.VIHO4EI.21HS 4 | 3. |Vinuelle Hochschule (4 120 | 100 |BAuUmer Baumer Beatrice n.BA.LM.VIHO4EI.21HS.S Pradikat
Beatrice ECTS-Credit) (WPK) aS Beatrice
(WPM) aS
Wahlmodule
Sind nicht promotionsrelevant und werden nicht beriicksichtigt fir den Studienabschluss. Die Bewertungen der Leistungen und die erworbenen Credits werden nur in der Datenabschrift ausgewiesen.
External Effort PLUS
(1 ECTS-Credit) Baumer n.BA.LM.W-EEP1EI.23HS 1 | 3-¢ |BXernalEffort PLUS (1 30 | 100 [BRuUMer Baumer Beatrice, weitere  |n.BA.LM.W-EEP1EL.23HS.S  |Pradikat
(WM) aS Beatrice ECTS-Credit) (WK) aS Beatrice
External Effort PLUS
(2 ECTS-Credits)  |22umer n.BA.LM.W-EEP2EI.23HS 2 | 3-¢ |BXCMAlEOMPLUS (2 60 | 100 [BRUMEr Baumer Beatrice, weitere  |n.BA.LMW-EEP2EI.23HS.S  |Pradikat
(WM) as Beatrice ECTS-Credits) (WK) aS Beatrice
External Effort PLUS
(4 ECTS-Credits) | 22Umer n.BA.LM.W-EEP4EI.23HS 4 | 3-¢ |BXemalEffort PLUS (4 120 | 100 |BAuUmer Baumer Beatrice, weitere  |n.BA.LM.W-EEP4EL.23HS.S  |Pradikat
(WM) aS Beatrice ECTS-Credits) (WK) aS Beatrice
g)ieg:?etlr?:eall%us (1 |Baumer International Experience Baumer
P . . n.BA.LM.W-IEP1EI.21HS 1 3-6 [PLUS (1 ECTS-Credit) (WK)| 30 100 . Baumer Beatrice, weitere n.BA.LM.W-IEP1EI.21HS.S Préadikat
ECTS-Credit) (WM) |Beatrice as Beatrice
as
g;e;r::fgea:%us (2 [Baumer International Experience Baumer
P . N n.BA.LM.W-IEP2EI.21HS 2 3-6 |PLUS (2 ECTS-Credits) 60 100 . Baumer Beatrice, weitere n.BA.LM.W-IEP2EI.21HS.S Préadikat
ECTS-Credits) (WM) |Beatrice (WK) aS Beatrice
aS
g;e;r::fgea:%us (4 [Baumer International Experience Baumer
P . N n.BA.LM.W-IEP4EI.21HS 4 3-6 |PLUS (4 ECTS-Credits) 120 100 . Baumer Beatrice, weitere n.BA.LM.W-IEP4EI.21HS.S Préadikat
ECTS-Credits) (WM) |Beatrice (WK) aS Beatrice
asS
Virtuelle Hochschule -
PLUS (1 ECTS- Baumer n.BA.LM.W-ViHoP1EI.21HS 1 | 3. |Viuele Hochschule PLUS | 5, |, |Baumer Baumer Beatrice n.BA.LM.W-ViHoP1EI.21HS.S |Pradikat
N Beatrice (1 ECTS-Credit) (WK) aS Beatrice
Credit) (WM) aS
Virtuelle Hochschule -
PLUS (2 ECTS- Baumer n.BALMW-ViHoP2EI21HS | 2 | 3-g |Vruelle Hochschule PLUS | =g, |, |Baumer Baumer Beatrice n.BA.LM.W-ViHOP2E|.21HS.S |Pradikat
N Beatrice (2 ECTS-Credits) (WK) aS Beatrice
Credits) (WM) aS
Virtuelle Hochschule -
PLUS (4 ECTS- Baumer n.BA.LM.W-ViHOP4EI.21HS 4 | 3-¢ |Viuelle Hochschule PLUS |\, | g, |Baumer Baumer Beatrice n.BA.LM.W-ViHOP4EI.21HS.S  |Pradikat
Credits) (WM) aS Beatrice (4 ECTS-Credits) (WK) aS Beatrice
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Kurzel Lebensmitteltechnologie ab Studienjahrgang 2020 (Aktualisiert April 2025) - 1. & 2. Sem: STJG 2024 / 3. & 4. Sem: STJG 2023 /5. & 6. Sem: STJG 2022 - HS24 / FS25

Leistungs-
Work- | Gew. im nachweis Miindliche
i ECTS- b . -
Modyl- | Modulbezeichnung Modul- , Credit FIER Kursbezeichnung load ( Modul Kurs- Dozierende / Referentinnen|  Kurskiirzel - nur fir den | Vanrend des | Schriftiche Modul-
(Hauptmodul HM & ) Modulkiirzel redits |sem- Std % . ) ) ) Semesters Modulpriifung -
gruppen verantwortliche (Submodul SM & Typ) (Std.) (%) verantwortliche / Mitarbeiter internen Gebrauch - . prifung
Typ) ester (Note mit (Min. / %) ]
(Min. / %)
Gew. oder
Pradikat)
5 Niesch Manuel, weitere
Semesterarbeit (PM) |Nuesch Manuel |[n.BA.LM.SA.22HS 8 oder |Semesterarbeit (PK) 240 100 [Nuesch Manuel Interne & Extern’e n.BA.LM.SA.22HS.V Note (100%)
6
Bachelorarbeit (PM) |\ jjesch Manuel |n.BA.LM.BA 22HS 20 | S/ |Bachelorarbeit (PK) as 600 | 100 [NueschManuel |NUBSCh Manuel, weitere | oy )\ 5p ooHs v Note (100%)
asS FS Interne & Externe
Wabhlpflichtmodule der Vertiefung Food Safety & Quality
Funktionelle Miescher Funktionelle Miescher Miescher Schwenninger
Mikroorganismen fur [Schwenninger [n.BA.LM.FMOLM.22HS 2 5 |Mikroorganismen fur 60 100 [Schwenninger Susanne. Mischler Sgndra n.BA.LM.FMOLM.22HS.V 60 (100%)
Lebensmittel (WPM) [Susanne Lebensmittel (WPK) Susanne ’
Gute Verfahrens- . . . . . Kirchsteiger-Meier Evelyn, o
praxis und HACCp | KIrChsteiger- | o) | M GVHACCP 22HS 4 5 |Gute Verfahrenspraxisund | 1,4 | 1qq  |Kirchsteiger- ot brada Giovanna, [n.BA.LM.GVHACCP 22HS.V 60 (100%)
Meier Evelyn HACCP (WPK) Meier Evelyn . e-assessment
(WPM) weitere
Molekulare Lebens- . Molekulare Lebens- . Fieseler Lars, Lucht Jan
' ) o
mittelanalytik (WPM) Fieseler Lars n.BA.LM.MoLe.22HS 2 5 mittelanalytik (WPK) 60 100 [Fieseler Lars weitere n.BA.LM.MoLe.22HS.V 60 (100%)
Industriefallstudie Spielmann- . . Spielmann- Spielmann-Prada Giovanna, o
(WPM) Prada Giovanna n.BA.LM.IFS.22HS 4 6 [Industriefallstudie (WPK) 120 100 Prada Giovanna |weitere n.BA.LM.IFS.22HS.V Note (100%)
Wahlpflichtmodule der Vertiefung Food Management & Sustainability
Mdller Nadina, Loschi
Innovation in Food |\ yyer Nadina  |n.BA.LM.InFo.22HS 2 5 [innovation in Food (WPK) | 60 | 100 |Maller Nadina |Marc0 BratschiThomas, | by vy 16 oops v Note (100%)
(WPM) Trachsel Sonja, Schnyder
Anja
Marketing and Sales |, .. . Marketing and Sales in . . o . . ] o
in Food (WPM) Hihn Gisela n.BA.LM.MSF.22HS 4 5 Food (WPK) 120 100 [Hulhn Gisela Hihn Gisela, Huhn Tilo n.BA.LM.MSF.22HS.V 90 (100%)
. . Mdiller Claudia, Beretta
Nachhaltigkeits- Miller Claudia |n.BA.LM.NaBe.22HS 2 5 [Nachhaltigkeitsbewertung | g, | 104 |Maller Claudia | Claudio, Wanner Sivan,  |n.BA.LM.NaBe.22HS.V Note (100%)
bewertung (WPM) (WPK) .
weitere
L L Lutolf Patrick, Muller
Nachhaligkeitin |, o patrick  |n.BA.LM.NaUn 22HS 4 g |Nachhaltigkeitin 120 | 100 |Litolf Patrick |Claudia, Réthlisberger n.BA.LM.NaUn 22HS.V Note (100%)

Unternehmen (WPM)

Unternehmen (WPK)

Patrick
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Kurzel Lebensmitteltechnologie ab Studienjahrgang 2020 (Aktualisiert April 2025) - 1. & 2. Sem: STJG 2024 / 3. & 4. Sem: STJG 2023 /5. & 6. Sem: STJG 2022 - HS24 / FS25

Leistungs-
Work- | Gew. im TECHIEL Miindliche
i ECTS- b . -
Modyl- | Modulbezeichnung Modul- , Credit FIER Kursbezeichnung load ( Modul Kurs- Dozierende / Referentinnen|  Kurskiirzel - nur fir den | Vanrend des | Schriftiche Modul-
(Hauptmodul HM & ) Modulkiirzel redits |sem- Std % . ) ) ) Semesters Modulpriifung -
gruppen verantwortliche (Submodul SM & Typ) (Std.) (%) verantwortliche / Mitarbeiter internen Gebrauch - . prifung
Typ) ester (Note mit (Min. / %) ]
(Min. / %)
Gew. oder
Pradikat)
Wahlpflichtmodule der Vertiefung Food Processing & Automation
Process Engineering |Gaudenz Gaudenz ?r?cl)j:“lzrs]z S[?l‘::l'?i’lcl):lllj—ie;(;le Pro Student:
9 9 . n.BA.LM.PrEn.22HS 4 5 |Process Engineering (WPK)| 120 100 X L ! n.BA.LM.PrEn.22HS.V 15 Min.
(WPM) Sophia Sophia Martin, Niesch Manuel, (100%)
weitere 0
Smart Processing 2 Niesch Manuel, Krautwald
(WPM) 9 Niesch Manuel |n.BA.LM.SmPr2.22HS 4 5 |Smart Processing 2 (WPK) 120 100 [Nuesch Manuel [Judith, Hollenstein Lukas, n.BA.LM.SmPr2.22HS.V Note (30%) 90 (70%)
weitere
Hihn Tilo, Hafele Martin,
Advanced Process . . Advanced Process Design . . Chetschik Irene, Chatelain o
Design (WPM) Huahn Tilo n.BA.LM.AdPrD.22HS 4 6 (WPK) 120 100 ([Hudhn Tilo Karin. Niiesch Manuel, n.BA.LM.AdPrD.22HS.V Note (100%)
weitere
Wabhlpflichtmodule alle Vertiefungen
Bongartz Annette,
Applied Consumer Bongartz Applied Consumer Studies Bongartz Brombach Christine, o
Studies (WPM) Annette n.BA.LM.ACS.21HS 2 5 (WPK) 60 100 Annette Cezanne Marie-Louise, n.BA.LM.ACS.21HS.V Note (100%)
Julius Nina, weitere
Cosmetic Science
and Technology - Cosmetic Science and Huber Petra. Jedrys Katrin
Basics and Huber Petra n.BA.LM.CSTBTP.22HS 4 5 |Technology - Basics and 120 100 |Huber Petra weitere ' v " |n.BA.LM.CSTBTP.22HS.V Note (15%) 90 (85%)
theoretical principles theoretical principles (WPK)
(WPM) aS
Nutrition Insights Sych Janice - . Sych Janice . . . o
(WPM) Marie n.BA.LM.Nuln.22HS 2 5 [Nutrition Insights (WPM) 60 100 Marie Sych Janice Marie, weitere  [n.BA.LM.Nuln.22HS.V Note (100%)
Nutrition-related Baumer Nutrition-related Diseases Baumer Baumer Beatrice, Kilchor o 60 (60%)
Diseases (WPM) Beatrice n-BALM.NRD.22HS 2 5 (WPK) 60 100 Beatrice Andreas n-BA.LM.NRD.22HS.V Note (40%) e-assessment
Physiology and Physiology and - . o
Biochemistry Baumer n.BA.LM.PBR.22HS 2 5 |Biochemistry Research 60 | 100 [BBUMer Baumer Beatrice, Baer n.BA.LM.PBR.22HS.V Note (40%)  |°C (60%)
Beatrice Beatrice Andrea e-assessment
Research (WPM) aS (WPK)
Resource Recovery Resource Recovery and Warthmann Rolf. Pielho Kann auch im 3. Sem. besucht
and Reuse in Food  [Warthmann Rolf|n.BA.LM.RRRFI.22HS 2 5 |Reuse in Food Industry 60 100 |Warthmann Rolf Thomas ’ P n.BA.LM.RRRFI.22HS.V Note (100%) |werden. Wird im off. Anhang
Industry (WPM) (WPK) noch geandert.
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Kurzel Lebensmitteltechnologie ab Studienjahrgang 2020 (Aktualisiert April 2025) - 1. & 2. Sem: STJG 2024 / 3. & 4. Sem: STJG 2023 /5. & 6. Sem: STJG 2022 - HS24 / FS25

Leistungs-
Work- | Gew. im TECHIEL Mundliche
i ECTS- b . ..
Modyl- | Modulbezeichnung Modul- , Credit FIER Kursbezeichnung load ( Modul Kurs- Dozierende / Referentinnen|  Kurskiirzel - nur fir den | Vanrend des | Schriftiche Modul-
(Hauptmodul HM & ) Modulkiirzel redits |sem- Std % . ) ) ) Semesters Modulpriifung -
gruppen verantwortliche (Submodul SM & Typ) (Std.) (%) verantwortliche / Mitarbeiter internen Gebrauch - . prifung
Typ) ester (Note mit (Min. / %) ]
(Min. / %)
Gew. oder
Pradikat)
. . Hafele Martin, Flieler
Bier- und Wein- Bier- und Weintechnologie Thomas, Hiihn Tilo
technologie (WPM) [Héafele Martin n.BA.LM.BiWe.22HS 4 6 9 120 100 [Hafele Martin ! . n.BA.LM.BiWe.22HS.V 90 (100%)
(WPK) Bongartz Annette, Popp
asS - )
Martin, Schwizer Manuel
Cosmetic Science
and Technology - Cosmetic Science and Huber Petra. Jedrys Katrin
Advanced with Huber Petra n.BA.LM.CSTAA.22HS 2 6 |Technology - Advanced with| 60 100 |Huber Petra . ' y " In.BA.LM.CSTAA.22HS.V Note (100%)
. - weitere
Applications (WPM) Applications (WPK)
as
Case Study Baumer Case Study Consumer and Baumer Baumer Beatrice, Brombach
Consumer and N n.BA.LM.CaCoNu.22HS 2 6 - Y 60 100 . Christine, Sych Janice, n.BA.LM.CaCoNu.22HS.V Note (100%)
. Beatrice Nutrition (WPK) Beatrice .
Nutrition (WPM) Bongartz Annette, weitere
Wahlpflichtmodule alle Vertiefungen
English Scientific Mace Darren, Bennett John,
Pregsentations for 3 |English Scientific Hyde-Simon Caroline, 10 Min. pro
. Mace Darren n.BA.LM.ESP.23HS 2 oder [Presentations for Food 60 100 ([Mace Darren Rossborough Keith James, |n.BA.LM.ESP.23HS.V Note (30%) Student
Food Technologists . i .
5 |Technologists (WPK) Parry Jason, Talirz Fenja, (70%)
(WPM)
Kaufmann Jakab
Muller Claudia, Baumer
Beatrice, Beretta Claudio,
Wertschopfungs- 3 Wertschanfunaskette Boos Jiirg, Kinner Mathias,
kette Backwaren Muller Claudia |n.BA.LM.WSKBW.21HS 4 oder piung 120 100 [Muller Claudia [Kleinert Michael, Miescher  [n.BA.LM.WSKBW.21HS.V Note (100%)
Backwaren (WPK) ]
(WPM) aS 5 Schwenninger Susanne,
Popp Martin, Leue Ramona,
Steinegger Stefanie, weitere
Wertschépfungs- 3 Wertschépfunaskette Flteler Thomas, Héafele Pro Student:
kette Friichte (WPM) |Flieler Thomas [n.BA.LM.WSKF.22HS 4 oder |_ - piung 120 100 |Flueler Thomas |Martin, Hihn Tilo, Schwizer [n.BA.LM.WSKF.22HS.V Note (20%) . y
Frichte (WPK) N 15 Min. (80%)
as 5 Manuel, weitere
Beeler Nicole, Chatelain
Wertschopfungs- 3 . Karin, Freimiller Leischtfeld
. Wertschépfungskette . N ) -
kette Kakao (WPM) |Beeler Nicole  [n.BA.LM.WSKK.22HS 4 oder Kakao (WPK) 120 100 |[Beeler Nicole Susette, Hithn Tilo, Miescher[n.BA.LM.WSKK.22HS.V Note (100%)
as 5 Schwenninger Susanne,

Chetschik Irene, weitere
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Kurzel Lebensmitteltechnologie ab Studienjahrgang 2020 (Aktualisiert April 2025) - 1. & 2. Sem: STJG 2024 / 3. & 4. Sem: STJG 2023 /5. & 6. Sem: STJG 2022 - HS24 / FS25

Leistungs-
Work- | Gew. im TECHIEL Mundliche
i ECTS- b . ..
Modyl- | Modulbezeichnung Modul- , Credit FIER Kursbezeichnung load ( Modul Kurs- Dozierende / Referentinnen|  Kurskiirzel - nur fir den | Vanrend des | Schriftiche Modul-
(Hauptmodul HM & ) Modulkiirzel redits |sem- Std % ) ) ) ) Semesters Modulpriifung -
gruppen verantwortliche (Submodul SM & Typ) (Std.) (%) verantwortliche / Mitarbeiter internen Gebrauch - . prifung
Typ) ester (Note mit (Min. / %) (Min. / %)
Gew. oder 2
Pradikat)
. . 4 .
U 0,
Alternative Proteine | Baumer n.BA.LM.AIPr.21HS 4 | oder |Alternative Proteine (WPK) | 120 | 100 |B3UMer Baumer Beatrice, Mlller | 1 |\ Alpr.21HS.V Note (40%) |2 (60%)
(WPM) Beatrice 6 Beatrice Nadina, weitere e-assessment
4
Consumer Insights Brombach . Brombach Brombach Christine, o
(WPM) Christine n.BA.LM.ColIn.22HS 2 oc:ser Consumer Insights (WPK) 60 100 Christine Bongartz Annette n.BA.LM.CoIn.22HS.V Note (100%)
Mace Darren, Bennett John,
English Scientific 4 . I -, Hyde-Simon Caroline, Miindl. Modulprif. (70%):
o English Scientific Writing for - . .
Writing for Food Mace Darren n.BA.LM.ESW.23HS 2 oder Food Technologists (WPK) 60 100 [Mace Darren Rossborough Keith James, [n.BA.LM.ESW.23HS.V Note (30%) 3er Gruppen: 40 Minuten
Technologists (WPM) 6 9 Parry Jason, Talirz Fenja, 4er Gruppen: 45 Minuten
Kaufmann Jakab
4 Héfele Martin, Flieler
Erfrischungs- 5 . Erfrischungsgetrénke 5 : Thomas, Huihn Tilo, o o
getrénke (WPM) Héfele Martin -~ |n.BA.LM.ErGe.22HS 4 odeer (WPK) 120 100 [Héfele Martin Schwizer Manuel, Hiihn n.BA.LM.ErGe.22HS.V Note (50%) 45 (50%)
Gisela, Chetschik Irene
Milch- und 4 Milch- und
Fleischtechnologie Kilchér Andreas |n.BA.LM.MiFIT.21HS 4 oder X . 120 100 [Kilchér Andreas |Kilchér Andreas, weitere n.BA.LM.MiFIT.21HS.V Note (100%)
Fleischtechnologie (WPK)
(WPM) aS 6
Okobilanzierung und | ... 4 |Okobilanzierung und . . . )
Labelmanagement | >1055¢! n.BA.UL.OBLM.15HS 4 | oder |Labelmanagement 120 | 100 [StOsse! Stossel Franziska, Stucki ||| 55 | 9BLM.15HS.V Note (55%) |90 (45%)
Franziska Franziska Matthias, Schérli Noemi
(WPM)*k*k 6 (WPK)****
Interkulturelle Interkulturelle Kompetenz Zeyen Daphne, Parry Jason
Kompetenz (WPM)  |zeyen Daphne [n.BA.LM.IKK.21HS 2 |3-5 P 60 | 100 |zeyen Daphne |4EYEN Daphne, Farry '|n.BALM.IKK.21HS.V Pradikat
as (WPK) aS *** Peyer Barbara
Tutorat Data Science Tutorat Data Science (1 Schnyder Anja, Hauck
(1 ECTS-Credit) Schnyder Anja  |[n.BA.LM.TDS1.21HS 1 3-5 - 30 100 |Schnyder Anja |René, Hirsch Sven, n.BA.LM.TDS1.21HS.S Pradikat
ECTS-Credit) (WPK) : '
(WPM) Hindermann Melanie
Tutorat Data Science Tutorat Data Science (2 Schnyder Anja, Hauck
(2 ECTS-Credits) Schnyder Anja |[n.BA.LM.TDS2.21HS 2 3-5 - 60 100 |[Schnyder Anja [René, Hirsch Sven, n.BA.LM.TDS2.21HS.S Pradikat
ECTS-Credits) (WPK) ) :
(WPM) Hindermann Melanie
Tutorat Natur- Tutorat Natur- Schnyder Anja, Furchel
wissenschaften (1 Schnyder Anja |[n.BA.LM.TNW1.21HS 1 3 -5 |wissenschaften (1 ECTS- 30 100 |[Schnyder Anja |Joanna, Hindermann n.BALM.TNW1.21HS.S Pradikat
ECTS-Credit) (WPM) Credit) (WPK) Melanie
JvLiJst:gts’:s;L;t;n @ Tutorat Natur- Schnyder Anja, Furchel
Schnyder Anja |n.BA.LM.TNW2.21HS 2 3 -5 |wissenschaften (2 ECTS- 60 100 |[Schnyder Anja |Joanna, Hindermann n.BALM.TNW2.21HS.S Prédikat

ECTS-Credits)
(WPM)

Credits) (WPK)

Melanie
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Kurzel Lebensmitteltechnologie ab Studienjahrgang 2020 (Aktualisiert April 2025) - 1. & 2. Sem: STJG 2024 / 3. & 4. Sem: STJG 2023 /5. & 6. Sem: STJG 2022 - HS24 / FS25

Leistungs-
Work- | Gew. im nachweis Miindliche
i ECTS- - 4 iftli
Modyl- | Modulbezeichnung Modul- , Credit FIER Kursbezeichnung load ( Modul Kurs- Dozierende / Referentinnen|  Kurskiirzel - nur fir den | Vanrend des | Schriftiche Modul-
(Hauptmodul HM & ) Modulkiirzel redits |sem- Std % ) ) ) ) Semesters Modulpriifung -
gruppen verantwortliche (Submodul SM & Typ) (Std.) (%) verantwortliche / Mitarbeiter internen Gebrauch - . prifung
Typ) ester (Note mit (Min. / %) T 16
Gew. oder (Min0)
Pradikat)
External Effort (1 Baumer Beatrice,
ECTS-Credit) (wpMm) | 32umer n.BA.LM.EE1EI.21HS 1 | 3. |PXemalEffort (1 ECTS- 30 | 100 |BaUmer Hindermann Melanie, n.BALM.EE1EI.21HS.S Pradikat
Beatrice Credit) (WPK) aS Beatrice .
as weitere
External Effort (2 Baumer Beatrice,
ECTS-Credits) Baumer n.BA.LM.EE2EI.21HS 2 | 3.6 |EXemal Effort (2 ECTS- 60 | 100 [B2umer Hindermann Melanie, n.BA.LM.EE2EI.21HS.S Pradikat
Beatrice Credits) (WPK) aS Beatrice .
(WPM) aS weitere
External Effort (4 Baumer n.BA.LM.EE4EI.21HS External Effort (4 ECTS- Baumer n.BA.LM.EE4EI.21HS.S Es gibt nur 1 Modulbeschreib fiir alle
ECTS-Credits) Beatrice n.BA.LM.EE4EII.21HS 4 3-6 Credits) (WPK) aS 120 100 Beatrice Baumer Beatrice, weitere n.BA.LM.EE4EII.21HS.S Préadikat 3 Kurzel, weil gleicher Inhalt. Siehe
(WPM) aS n.BA.LM.EE4EIII.21HS n.BA.LM.EE4EIII.21HS.S n.BA.LM.EE4EI.21HS.
International Baumer International Experience (1 Baumer
Experience (1 ECTS- N n.BA.LM.IE1EI.21HS 1 3-6 | =XP 30 100 . Baumer Beatrice, weitere n.BA.LM.IE1EI.21HS.S Pradikat
. Beatrice ECTS-Credit) (WPK) aS Beatrice
Credit) (WPM) aS
International Baumer International Experience (2 Baumer
Experience (2 ECTS- : n.BA.LM.IE2EI.21HS 2 3-6 | =Xp 60 100 h Baumer Beatrice, weitere n.BA.LM.IE2EI.21HS.S Pradikat
. Beatrice ECTS-Credits) (WPK) aS Beatrice
Credits) (WPM) aS
International Baumer International Experience (4 Baumer
Experience (4 ECTS- . n.BA.LM.IE4EI.21HS 4 3-6 | EXp 120 100 . Baumer Beatrice, weitere n.BA.LM.IE4EI.21HS.S Préadikat
. Beatrice ECTS-Credits) (WPK) aS Beatrice
Credits) (WPM) aS
Virtuelle Hochschule Baumer Virtuelle Hochschule (1 Baumer
(1 ECTS-Credit) . n.BA.LM.ViHo1EI.21HS 1 3-6 . 30 100 . Baumer Beatrice n.BA.LM.ViHO1EI.21HS.S Préadikat
Beatrice ECTS-Credit) (WPK) aS Beatrice
(WPM) as
Virtuelle Hochschule Baumer Virtuelle Hochschule (2 Baumer
(2 ECTS-Credits) . n.BA.LM.ViHo2EI.21HS 2 3-6 . 60 100 . Baumer Beatrice n.BA.LM.ViHo2EI.21HS.S Préadikat
Beatrice ECTS-Credita) (WPK) aS Beatrice
(WPM) as
Virtuelle Hochschule -
) Baumer : Virtuelle Hochschule (4 Baumer - ) -
(4 ECTS-Credits) Beatrice n.BA.LM.ViHO4EI.21HS 4 3-6 ECTS-Credit) (WPK) aS 120 100 Beatrice Baumer Beatrice n.BA.LM.ViHO4EI.21HS.S Pradikat

(WPM) asS
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Kurzel Lebensmitteltechnologie ab Studienjahrgang 2020 (Aktualisiert April 2025) - 1. & 2. Sem: STJG 2024 / 3. & 4. Sem: STJG 2023 /5. & 6. Sem: STJG 2022 - HS24 / FS25

Leistungs-
Work- | Gew. im TECHIEL Mundliche
i ECTS- b . ..
Modyl- | Modulbezeichnung Modul- , Credit FIER Kursbezeichnung load ( Modul Kurs- Dozierende / Referentinnen|  Kurskiirzel - nur fir den | Vanrend des | Schriftiche Modul-
(Hauptmodul HM & ) Modulkiirzel redits |sem- Std % ) ) ) ) Semesters Modulpriifung -
gruppen verantwortliche (Submodul SM & Typ) (Std.) (%) verantwortliche / Mitarbeiter internen Gebrauch - . prifung
Typ) ester (Note mit (Min. / %) ]
(Min. / %)
Gew. oder
Pradikat)

Sind nicht pri

omotionsrelevant und werden nicht berticksichtigt fir den Studienabschluss.

Wahlmodule

Die Bewertungen

der Leistungen u

nd die erworbenen Credits werden nur in der Datenabschrift ausgewiesen.

External Effort PLUS

(1 ECTS-Credit) Baumer n.BA.LM.W-EEP1EL.23HS 1 | 3. |EXemal Efort PLUS (1 30 | 100 |BAUMer Baumer Beatrice, weitere  |n.BA.LM.W-EEP1EI.23HS.S  |Pradikat
Beatrice ECTS-Credit) (WK) aS Beatrice
(WM) aS
External Effort PLUS
(2 ECTS-Credits)  |22umer n.BA.LM.W-EEP2EI.23HS 2 | 3. |EXeMal Efort PLUS (2 60 | 100 [Baumer Baumer Beatrice, weitere  |n.BA.LM.W-EEP2EI.23HS.S  |Pradikat
Beatrice ECTS-Credits) (WK) aS Beatrice
(WM) as
External Effort PLUS
(4 ECTS-Credits) | 22Umer n.BA.LM.W-EEP4EI.23HS 4 | 3. |PXemalEffort PLUS (4 120 | 100 |BAuUmer Baumer Beatrice, weitere  |n.BA.LM.W-EEP4EI.23HS.S  |Pradikat
(WM) aS Beatrice ECTS-Credits) (WK) aS Beatrice
g;e;l:::?;eall%us (1 |Baumer International Experience Baumer
p . . n.BA.LM.W-IEP1EI.21HS 1 3-6 [PLUS (1 ECTS-Credit) (WK)[ 30 100 . Baumer Beatrice, weitere n.BA.LM.W-IEP1EI.21HS.S Pradikat
ECTS-Credit) (WM) [Beatrice as Beatrice
as
g;e;l:::?;eall%us (2 |Baumer International Experience Baumer
p . . n.BA.LM.W-IEP2EI.21HS 2 3-6 [PLUS (2 ECTS-Credits) 60 100 . Baumer Beatrice, weitere n.BA.LM.W-IEP2EI.21HS.S Pradikat
ECTS-Credits) (WM) [Beatrice (WK) as Beatrice
aS
g;e;r:?;fgea:%us (4 [Baumer International Experience Baumer
P . N n.BA.LM.W-IEP4EI.21HS 4 3-6 |PLUS (4 ECTS-Credits) 120 100 . Baumer Beatrice, weitere n.BA.LM.W-IEP4EI.21HS.S Préadikat
ECTS-Credits) (WM) |Beatrice (WK) aS Beatrice
aS
Virtuelle Hochschule -
PLUS (1 ECTS- Baumer nBALMW-ViHOP1EI21HS | 1 | 3-6 |vriuelle Hochschule PLUS | =5, | 4, |Baumer Baumer Beatrice n.BA.LM.W-ViHoP1E|.21HS.S |Pradikat
N Beatrice (1 ECTS-Credit) (WK) aS Beatrice
Credit) (WM) aS
Virtuelle Hochschule -
PLUS (2 ECTS- Baumer nBALMW-ViHoP2EI21HS | 2 | 3-g |Vruelle Hochschule PLUS | g, |, |Baumer Baumer Beatrice n.BA.LM.W-ViHOP2E|.21HS.S |Pradikat
N Beatrice (2 ECTS-Credits) (WK) aS Beatrice
Credits) (WM) aS
Virtuelle Hochschule -
Baumer : Virtuelle Hochschule PLUS Baumer - . -
PLUS (4 ECTS- Beatrice n.BA.LM.W-ViHOP4EI.21HS 4 3-6 (4 ECTS-Credits) (WK) aS 120 100 Beatrice Baumer Beatrice n.BA.LM.W-ViHoP4EI.21HS.S |Préadikat

Credits) (WM) aS

PM: Pflichtmodul / PK: Pflichtkurs

WPM: Wabhlpflichtmodul / WPK: Wahlpflichtkurs

WM: Wahimodul / WK: Wahlkurs

aS: Fur die Module, die mit «aS» (ausserhalb Studiensemester) gekennzeichnet sind, kénnen Leistungsnachweise oder Lehrveranstaltungen ausserhalb des Studiensemesters erbracht/verlangt werden. Die Termine sind in der Modulbeschreibung (oder im
Dokument «Jahresplanung fiir die Bachelor-Studiengénge») festgehalten.

** Module kénnen nur im 3. Studienjahr belegt werden, sofern nicht die zugehérige Vertiefung gewahit wurde.

*** Das Modul findet Uiber zwei aufeinander folgende Semester statt.

***x Modul des Studiengangs BSc Umweltingenieurwesen
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