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Projektbeschreibung: 
 
Zwischen Pflanzen- und Mikroorganismenstress und der Bildung unerwünschter 

Aromasubstanzen besteht ein Wirkzusammenhang. Pflanzenstress kann sich einerseits auf die 

Produktion von Aromakomponenten oder deren Vorstufen auswirken, andererseits ist die 

Freisetzung unerwünschter Substanzen durch Hefen oder Bakterien möglich. In diesem 

Zusammenhang wird untersucht, wie Pflanzenstress den Gehalt an bestimmten Substanzen in 

der Traube bzw. im Most beeinflusst und welche Auswirkungen diese Stoffe auf die Bildung 

von unerwünschten aromawirksamen Substanzen durch die Weinhefe während der Gärung 

haben. Als stressauslösende Faktoren wird neben Wasser- und Nährstofflimitierung die 

mechanische Verletzung der Rebblätter untersucht. Als stressreduzierende Massnahmen 

werden die Einflüsse verschiedener UV-Absorber auf Blättern und Trauben sowie die 

Applikation eines N-haltigen Blattdüngers geprüft. Die klimatologischen Rahmenbedingungen 

werden durch eine Wetterstation mit folgenden Parametern dokumentiert: Niederschlag, 

Globalstrahlung, Blattnässe, Luftfeuchtigkeit, UV-B-Strahlung und Bodenfeuchtigkeit. Die durch 

die Umweltfaktoren für die Rebe entstehende Stoffwechsellage wird über die Aktivität des 

Photosystems II durch Chlorophyllmessungen überwacht. Eine Reihe von verschiedenen für 

die Verfolgung der Stressübertragung und für die Fehltonausprägung wichtigen Substanzen, 

werden mittels physikalischen und/oder chemischen Analysen untersucht. Weiterhin werden 

unter Verwendung von pflanzlichen Zellkulturen aus den Regionen Beerenhaut und 

Fruchtfleisch Untersuchungen zur Bildung von Sekundärmetaboliten durchgeführt. 
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