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Die Erschopfung der Erddlreserven, der Kili-
mawandel, die erheblichen negativen Auswir-
kungen auf die Umwelt und die Abhangigkeit
von politisch instabilen Regionen sind alle-
samt Grlnde fUr die Suche nach Alternativen
zu fossilen Ressourcen. Die biobasierte Wirt-
schaft umfasst die Produktion erneuerbarer
biologischer Ressourcen und die Umwand-
lung dieser Ressourcen, Ruckstdnde, Ne-
benprodukte und Nebenstrdme in Produkte
mit Mehrwert, wie Lebensmittel, Futtermittel,
biobasierte Produkte, Dienstleistungen und

Abb.: Forschungsschwerpunkte BIOMAT

Bioenergie. Sie zielt darauf ab, «griine» Mate-
rialien anstelle von Materialien auf fossiler Ba-
sis zu verwenden, um biobasierte Produkte
herzustellen.

In diesem Programm haben wir relevante Kom-
petenzen des Departements Life Sciences
und Facility Management zusammengefuhrt,
um eine nachhaltige technologische Entwick-
lung entlang der gesamten Wertschopfungs-
kette von Biomaterialien zu unterstitzen.
Dabei verfolgten wir zwei verschiedene Stra-
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Ganzheitliche Wertschopfungsketten
biobasierter Materialien (BIOMAT)
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Zum Projekt «<BIOMAT
(Integrated Bio-based
Materials Value Chains)»

tegien zur Entwicklung von Biomaterialien. Ei-
nerseits haben wir technologische Prozesse
zur Erzeugung von Biomasse aus Mikroalgen
entwickelt, andererseits haben wir Neben-
stréme der Agrar- und Lebensmittelindustrie
zur Entwicklung biobasierter Materialien ge-
nutzt. Zusétzlich haben wir auch innovative
Verarbeitungstechnologien fUr die biobasier-
ten Materialien entwickelt und den Nachweis
von Konzepten fUr ausgewahite Anwendun-
gen erbracht. m
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